
  1. AUGUST 2026

Schweizer Felchen Tartar
mit feinen Kräutern und Berner Rose Tomate

Swiss white fish Tartare
with fine herbs and Bernese Rose tomato

Erfrischende Melonen-Kaltschale 
mit knusprigem Bündner Rohschinken

Chilled Melon Soup
with crispy Grisons cured ham

Grindelwalder Kalbssteak
Gremolata mit Jus

Kartoffelgratin und grüne Bohnen
Simmental Veal Steak

with gremolata on rich jus,
served with potato gratin and green beans

Weisses Toblerone Mousse
Marinierte Apfelwürfel mit Bourbon-Vanille 

und Wilhelm Tell’s Sorbet
White Toblerone Mousse

Marinated Apple Cubes with Bourbon Vanilla
and Wilhelm Tell’s Sorbet

 

4 Gang Menü zum Spezialpreis
August 1st – Swiss National Day

Festive 4-Course Menu at a Special Price
85.- p.p.


