HEILICABEND
CHRISTMAS EVE :
VEILLE DE NOEL

MENU/MENU
24/12/2025
+

Rauchlachsterrine auf Gurken-Carpaccio
Smoked salmon terrine on cucumber carpaccio CHF 12.50

Terrine de saumon fumé sur carpaccio de concombre

+
Consommé mit Flidli- und Fleischeinlage CHF 950

Beef consommé with fladli

Consommé avec lamelles de crépes et garniture de viande

+

Salatbuffet
Salad buffet

Salade buffet
+

Duett von der Gans, Keulenkonfit und gebratene Brust
Kirbispiiree und Rosenkohlblatter

Goose duet, confit drumsticks and roasted breast
Pumpkin purée and brussels sprout leaves

CHF 39.00

i, Duo d'oie, cuisses confites et magret roti
Purée de potiron et feuilles de choux de Bruxelles

. Bratapfel mit Zimt Sauce
. hqv* Baked apple with cinnamon sauce
Nghmgﬁ?\“\ Pommee cuite au four avec sauce a la cannelle

+




